SMERNICE PRO MATURITNI ZKOUSKU
Obor 65-42-M/01 Hotelnictvi
Skolni rok 2026/2027
1. Obecna ustanoveni

Maturitni zkouska se fidi ustanovenim §78 a 79 zakona ¢. 561/2004 Sb. (Skolsky zakon) v
platném znéni a sklada se ze spolecné a profilové Casti.

1.1 Spole¢na ¢ast maturitni zkousky
Spole¢na ¢ast maturitni zkousky se sklada ze dvou povinnych zkousek:
o Cesky jazyk a literatura — konana formou didaktického testu.
o Cizi jazyk nebo matematika — konana formou didaktického testu.

Zak se muze ve spolecné Casti piihlésit az ke dvéma nepovinnym zkousSkam ze zkuSebnich
pfedmétu cizi jazyk a matematika.

1.2 Profilova ¢ast maturitni zkousky

V ramci profilové ¢asti maturitni zkousky kona zak povinnou zkousku z ¢eského jazyka a
literatury, konanou formou pisemné prace a ustni zkousky, a ciziho jazyka, pokud si jej zvolil
ve spolecné ¢asti maturitni zkousky (pisemna prace a ustni zkouska).

Daéle vykonava nasledujici zkousky:
o Ustni zkouska z ekonomickych pFedméti
« Ustni zkouska z odbornych pFedméti
e Prakticka zkouSka z odbornych piedméti

e Nepovinné zkousky — zak si mize zvolit jednu nebo obé¢ z nasledujicich tstnich
zkousek:
o Informacni a komunikac¢ni technologie
o Zemgépis cestovniho ruchu

Maturitni zkouska probiha v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy a Skolnim vzdélavacim
programem. Cilem zkousky je ovétit odborné znalosti a praktické dovednosti zaka v oblasti
hotelnictvi, gastronomie a cestovniho ruchu, schopnost uplatiovat ziskané poznatky v praxi a
samostatné planovat, organizovat a realizovat ¢innosti souvisejici s poskytovanim hotelovych
a gastronomickych sluzeb.

Reditel $koly miize v souladu s § 81a zakona &. 561/2004 Sb., $kolského zdkona, umoznit
nahrazeni celé nebo ¢asti profilové maturitni zkousky z ciziho jazyka vysledkem
standardizované jazykové zkousky doloZzenym jazykovym certifikatem, a to za podminek
stanovenych platnymi pravnimi piedpisy; Zadost je uvedena v piiloze €. 9 této smérnice.

2. Priibéh maturitni zkousky



2.1 Ustni zkouska z ekonomickych piedméti

e Zak si v den konani zkousky vylosuje jedno téma z ur¢eného seznamu, pficemz témata
jsou uvedena v priloze €. 1.

e Pisemnd pfiprava trva maximaln¢ 15 minut.
e Ustni zkouska trva 15 minut.

e Hodnoti se znalost ekonomickych pojmu a principti, schopnost vysvétlit ekonomické
souvislosti a vyuzit ziskan¢ znalosti pfi feSeni praktickych situaci.

2.2 Ustni zkouska z odbornych pFedméti

e Zak si vylosuje jedno téma z pripraveného seznamu, piicemz témata jsou uvedena v
priloze ¢. 2.

e Pisemna pfiprava trva 15 minut.
e Samotna ustni zkouska trva 15 minut.

e Hodnoti se znalost odbornych pojmti a principl z oblasti gastronomie, hotelnictvi a
cestovniho ruchu, schopnost vysvétlit jejich vzajemné souvislosti a spravné pouZzivat
odbornou terminologii.

2.3 Nepovinné zkouSky

« 74k si vylosuje jedno téma z piipraveného seznamu, pfi¢emz témata jsou uvedena v
priloze €. 4 nebo priloze ¢. S dle zvoleného predmétu.

o Pisemna pfiprava trva 15 minut.

e Samotnd Ustni zkouska trva 15 minut.

e Hodnoti se odborné znalosti, schopnost vyuzivat ziskané poznatky v praktickych
situacich v oblasti hotelnictvi a cestovniho ruchu a celkova troven vyjadiovani.

2.4 Ustni zkouska z ciziho jazyka

o Zak si vylosuje jedno téma z piipraveného seznamu, pfi¢emz témata jsou uvedena v
ptiloze ¢. 7.

e Pisemna pfiprava trva 15 minut. U Zakli s PUP dochdzi k navySeni Casu dle
doporuéeni SPZ.

e Samotnd Ustni zkouska trva 15 minut.

o Ustni zkouska z anglického jazyka se uskute&iiuje formou fizeného rozhovoru a to s
vyuzitim pracovniho listu.

e Pracovni listy jsou monotematické. V pracovnich listech je zohlednéno odborné
zamé&feni oboru hotelnictvi.

2.5. Pisemna prace z anglického jazyka
Délka: 80 minut (U zaka s PUP dochazi k navyseni ¢asu dle doporuceni SPZ.)
Struktura:

e Pisemnd prace z anglického jazyka se sklada ze dvou ¢asti.



Kazda cast obsahuje jednu ulohu, ktera je specifikovanad zadanim.

V kazdé ¢asti pisemné prace je ukolem zaka vytvofit souvisly text dle zadani v
pozadovaném rozsahu slov

Prvni ¢ast pisemné prace je v rozsahu 130 — 150 slov. Slohovym utvarem mtize byt
napf. vypravovani, popis, charakteristika, clanek, blog, recenze, formalni/neformalni
dopis nebo e-mail.

Druha ¢ast pisemné prace je v rozsahu 70 — 80 slov. Slohovym ttvarem muze byt
napf. formalni/neformalni e-mail, pohlednice, vzkaz, pozvanka.

Pribéh zkousky:

Béhem 80 minut si zak precte a promysli zadéani, vypracuje pisemny text v souladu s
pokyny a zapiSe jej do zdznamového archu.

74k piSe pisemnou praci ruéné do zaznamového archu, ktery obdrzi po zahijeni
zkousky.

Zaznamovy arch je viditeln¢ oznacen (1. ¢ast, 2.¢ast). Poznamky si zdk mtze délat do
archu se zadanim, nebudou ale pfedmétem hodnoceni. Pfedmétem hodnoceni je pouze
autorsky text zapsany v zaznamovém archu. Zak pise psacim nebo tiskacim pismen,
rozliduje velka a mald pismena. Zak piSe Serné nebo modfe pisici propisovaci tuzkou.
Neni povoleno psat fixem, plnicim nebo gumovacim perem. Necitelnd prace neni
hodnocena.

Po uplynuti ¢asu musi Zak praci odevzdat, neni mozné ji dodate¢n¢ opravovat nebo
prepisovat.

Hodnoceni probiha dle kritérii uvedenych v pftiloze €. 6. [

Pisemna prace se kona v dubnovém terminu.

Povolené pomiicky: psaci potieby, anglicko — Gesky a esko - anglicky slovnik. Zak ma v
pribéhu pisemné maturitni zkouSky moznost pouzit prekladovy slovnik, ktery si saim zajisti a
minimalné tyden pfed terminem konani zkousky jej pfedlozi ke kontrole. Slovnik nesmi

obsahovat ptilohu vénovanou pisemnému projevu ani Zadné vepsané poznamky.

Zak s PUP MZ miize pouZivat individualni kompenza&ni pomticky, jejichz konkrétni vycet je

uveden v doporuéeni §kolského poradenského zafizeni (dale jen SPZ).

2.6 Ustni zkouska z Eeského jazyka

74k si vylosuje jedno téma z piipraveného seznamu literarnich dél, ktera vychazi z
jeho osobniho seznamu &etby. Skolni seznam literarnich dél je uveden v p¥iloze &. 8.
Pisemna ptiprava trva 15 minut, béhem niZ si zak pfipravi rozbor uméleckého i
neuméleckého textu.
Samotna ustni zkousSka trva 15 minut a sklada se ze dvou ¢asti:
1. Analyza vylosovaného literarniho dila — zak provede obsahovou a formalni
analyzu dila, zatadi ho do literarniho kontextu a zhodnoti autortiv pfinos.



2. Prace s neuméleckym textem — zak provede jazykovy a stylisticky rozbor
pridéleného textu a propoji jej s literarni ¢asti zkousky.
e Hodnoceni probiha dle kritérii uvedenych v ptiloze €. 6.

Postup odevzdani osobniho seznamu cetby:

e 74k si nejpozdgji do 31. biezna daného kolniho roku sestavi sviij osobni seznam 20
literarnich dél vybranych ze Skolniho seznamu literarnich dél uvedeného v piiloze €. 8.

e Pokud osobni seznam neodevzda vcas, ur¢i mu seznam feditel Skoly.

o Pfi maturitni zkousSce si zak vylosuje ¢islo otazky, které odpovida jednomu z jeho
vybranych dél.

2.7 Pisemna prace z ¢eského jazyka

Délka: 120 minut
Struktura:
o 74k si vybira jedno téma ze Sesti zadani.
o Zadani zahrnuji rizné typy textl (napf. vypravovani, uvaha, charakteristika,
publicisticky nebo odborny styl).
o Rozsah prace je minimalné 250 slov.
Hodnoceni:
o Obsah a kompozice (logicka stavba textu, soudrznost, dodrzeni tématu).
o Jazykova spravnost (gramatika, pravopis, styl).
o Prace s jazykovymi prostiedky (slovni zasoba, stylisticka troven).

Pisemna prace se kona v bfeznovém terminu a hodnoti ji ucitel CeStiny na skole.
Kritéria hodnoceni jsou uvedena v priloze 6.

2.8 Prakticka zkousSka

Zak si v pribchu fijna vybere jedno z 20 témat praktické maturitni zkouSky uvedenych v pfi-
loze €. 3 této smérnice. Zvolené téma je zdvazné a musi byt dodrZeno pii zpracovani pisemné
odborné prace i pfi vlastni praktické realizaci.

Pti pfipravé a realizaci maturitniho vystupu Zak vyuZziva znalosti, zkuSenosti a dovednosti zis-
kané béhem studia odbornych predmétt a absolvovanych odbornych praxi.

V pribehu praktické maturitni zkousky zak prokazuje odborné kompetence zejména v oblasti
organizace gastronomickych akci, fizeni stravovaciho provozu, sestavovani jidelnich a napo-
jovych listki, technologie pfipravy pokrm, techniky obsluhy a ekonomického zajisténi
gastronomickych sluzeb.

Soucasné prokazuje znalost hygienickych pozadavkt, zésad spravné vyzivy, gastronomickych
pravidel a schopnost zohlednit specifické pozadavky hostli. Dlraz je kladen také na samostat-
né planovani, organizaci prace, odbornou komunikaci, feSeni provoznich situaci a hodnoceni
vlastni ¢innosti.

Casové vymezeni zkousky



Celkova doba praktické maturitni zkousky ¢ini 240 minut:

e 15 minut — obhajoba pisemné odborné prace pied zkusebni maturitni komisi.

e 225 minut — prakticka realizace, kterd zahrnuje ptipravu vzorové slavnostni tabule
nebo odpovidajiciho prezentacniho stanovisté, technologickou piipravu dvou pokrmu
z navrzené¢ho menu a jejich servis.

Zakladni gastronomicky inventai poskytuje Skola. Specifické rekvizity, dekorace a dalsi po-
mucky odpovidajici zvolenému tématu si zak zajiStuje samostatné.

Cil praktické maturitni zkouSky

Cilem praktické maturitni zkousky je ovéfit schopnost zdka samostatné naplanovat, odborné
zpracovat, ekonomicky vyhodnotit a prakticky realizovat gastronomickou akci odpovidajici
vylosovanému nebo zvolenému tématu.

74k musi prokazat schopnost propojit teoretické znalosti s praktickymi dovednostmi, spravné
pouzivat gastronomicky inventaf, dodrzovat technologické a hygienické postupy a prezento-
vat vysledky své prace na odpovidajici odborné urovni.

Pisemna odborna prace

Zak zpracuje k vybranému tématu samostatnou pisemnou odbornou praci v rozsahu mini-
malné 10 a maximalné 20 normostran.

Termin odevzdani pisemné odborné prace je do 15. birezna 2027.
Pisemna odborné prace obsahuje zejména:

1. Charakteristiku lokality — pfedstaveni mista konani gastronomické akce z hlediska
cestovniho ruchu, véetné lokalizacnich, realizacnich a selektivnich pfedpokladi.

2. Marketingovou charakteristiku — vymezeni cilovych skupin, konkuren¢nich vyhod
podniku (USP) a zohlednéni principl udrZitelnosti.

3. Charakteristiku gastronomického podniku — typ podniku, jeho zaméteni a predpo-
klady pro realizaci zvolené akce.

4. Charakteristiku gastronomické akce — ucel, druh, specifické pozadavky, organizac-
ni naro¢nost, persondlni zabezpeceni a mozna rizika.

5. Organiza¢ni a technickou pripravu — navrh uspotadani prostoru, slavnostni tabule
nebo prezentacniho stanovisté, vybér inventare, dekoraci a pottebnych rekvizit.

6. Casovy harmonogram — piehled jednotlivych ¢innosti souvisejicich s ptipravou a
prabéhem gastronomické akce.

7. Kompletni navrh menu — vybér pokrmu a napojt v souladu s gastronomickymi pra-
vidly a pozadavky konkrétniho zadéni.

8. Detailni kalkulaci — stanoveni gramaZi surovin, ndkladt a prodejnich cen pro konec-
ného zakaznika.

9. Graficky navrh tiSténého menu pro hosty — piehledné a estetické zpracovani s od-
povidajici strukturou a logickou navaznosti jednotlivych chodu.

Pisemna prace mizZe byt doplnéna vhodnymi obrazky a dal§imi ilustrativnimi materidly, které
souviseji se zvolenym tématem.



Pribéh praktické maturitni zkousky

Obhajoba pisemné odborné prace

Na uvod zkousky zak pred zkuSebni maturitni komisi pfedstavi a obhdji zpracovanou odbor-
nou praci. Zaméii se zejména na charakteristiku lokality z pohledu cestovniho ruchu, navrze-
né menu, kalkulaci a zdtivodnéni zvolenych technologickych a organizacnich postupii.

Pro obhajobu je doporuceno vyuzit prezentaci.

Piiprava slavnostni tabule nebo prezentacniho stanovisté

7k ptipravi vzorovou slavnostni tabuli odpovidajici charakteru zadané gastronomické akce.
Pokud zvoleny typ akce nevyzaduje klasickou slavnostni tabuli, naptiklad pfi rautu nebo re-
cepci, pripravi Zak odpovidajici zplisob prezentace, naptiklad rautové uspotradani nebo bistro

stolek.

Soucasti prezentace jsou vhodné zvoleny gastronomicky inventar, dekorace, rekvizity a pfi-
pravené tiSténé menu.

Piiprava a servis pokrmi

V ramci praktické realizace zak technologicky pfipravi a naserviruje dva libovolné pokrmy z
menu navrzeného ve své pisemné odborné praci.

Pti realizaci dodrzuje stanovené technologické postupy, hygienické zasady, pravidla bezpec-
nosti prace a poZzadavky na spravnou tpravu a servis pokrmil.

Hodnoceni praktické maturitni zkouSky

Pti hodnoceni praktické maturitni zkousky se posuzuje zejména odborna troven pisemné pra-
ce a jeji obhajoby, spravnost navrzeného menu a kalkulace, organizace prace, vhodnost a este-
tickd Groven pfipravené tabule nebo prezentac¢niho stanovisté, dodrZzeni technologickych a hy-
gienickych postupll a kvalita pfipravy a servisu pokrmil.

Konkrétni kritéria a zptisob klasifikace se fidi pravidly hodnoceni praktické maturitni zkousky
stanovenymi Skolou.

3. Hodnoceni maturitni zkouSky

Hodnoceni maturitni zkouSky probiha v souladu s klasifikacnim faddem Skoly, zakonem ¢.
561/2004 Sb. (8kolsky zdkon) a vyhlaskou ¢. 177/2009 Sb., o bliz§ich podminkach
ukoncovani vzdélavani ve stfednich Skoldch maturitni zkouskou.

Vysledky jednotlivych zkousek se hodnoti podle této klasifikacni stupnice:

e 1 —vyborny



2 — chvalitebny
3 — dobry

4 — dostatecny

5 —nedostatecny

Podrobnosti k hodnoticim kritériim jsou uvedeny v p¥riloze ¢. 6.

Kone¢nou klasifikaci stanovi zkusebni komise na zaklad¢ hodnoceni jednotlivych
hodnotitelti. Vysledek kazdé zkousky se zakovi oznami bezprostfedné po jejim ukoncenti,
nejpozdéji vSak v den konani posledni zkousky, kterou zak v daném obdobi kona.

Vysledek nepovinnych zkousek se uvadi na maturitnim vysvédceni slovy ,,uspél(a) nebo
,heuspeél(a)®.

4. Organizacni pokyny

4.1 Zadani a organizace zkousky

Nabidku povinnych a nepovinnych zkousek profilové ¢asti maturitni zkousky zvetejni
reditel skoly nejpozdéji 7 mésici ped terminem maturitni zkousky.

Témata profilové maturitni zkousky stanovuje feditel skoly nebo jim povéteny
zastupce nejpozdéji do 30. zati daného Skolniho roku, ve kterém zaci maturuji. Témata
jsou nasledné zvetejnéna na internetovych strankach skoly.

Skolni seznam &etby pro maturitni zkousku z Eeského jazyka a literatury zkousky
stanovuje feditel Skoly nebo jim povéteny zastupce nejpozdéji do 30. zati dan¢ho
skolniho roku, ve kterém Z4ci maturuji. Skolni seznam Getby je nasledné zvefejnéna na
internetovych strankach skoly.

Maturitni témata jsou platné i pro opravnou a nahradni zkousku.

Reditel $koly uréuje zkusebni komisi pro jednotlivé &asti maturitni zkousky.

4.1.1 SloZeni zkuSebni komise

Zkusebni maturitni komise pro profilovou ¢ast maturitni zkousky je jmenovana feditelem
Skoly v souladu s § 35 a § 36 vyhlasky ¢. 177/2009 Sb. Jeji slozeni je nasledujici:

predseda komise — jmenuje krajsky trad,
mistopiedseda — jmenuje feditel Skoly,
tfidni ucitel,

zkousejici ucitelé prisluSnych predméti,
piisedici ucitelé ptibuznych predmétu,

v ptipad¢ potieby odbornik z praxe.

Komise je usnasenischopna, je-li ptitomen predseda nebo jim povefeny mistopredseda a
alespon jeden zkousSejici ucitel.

4.2 Terminy a prihlasky



Termin maturitni zkousky: kvéten 2027.

Profilové ustni zkousky se konaji v obdobi fadného jarniho zkuSebniho obdobi, tj. od 16.
kvétna do 10. ¢ervna 2027, v souladu s vyhlaskou ¢. 177/2009 Sb.

Ptihlasky k maturitni zkousce se podavaji vyhradné v pisemné podobé na formulati
vydaném MSMT. Formulate zaktim poskytuje 8kola, zpravidla prostfednictvim t¥idniho
ucitele. Vyplnéné ptihlasky zaci odevzdavaji fediteli Skoly nejpozdéji do 1. prosince 2026.
Pisemna piiprava musi byt odevzdana pied zahajenim ustni zkousky.

V piipadé neuspésného vykonani zkousky plati postup uvedeny v Casti 4.3 Opravné a
nahradni zkousky.

4.3 Opravné a nahradni zkousky

7k, ktery se k maturitni zkousce pfihlésil a zkousku nekonal nebo v ni neuspél, kona
pouze opravnou nebo ndhradni zkousku z téch ¢asti, v nichz neuspél nebo je nekonal.
Nahradni zkousku kona zak tehdy, pokud se k fadné zkousce nedostavil z fadné
omluvenych davod.

Ptihlasku k opravné nebo nahradni zkousce podava zak tediteli Skoly, a to ve lhuteé
stanovené Skolskym zédkonem a vyhlaskou ¢. 177/2009 Sb.

Opravné a nahradni zkousky se konaji v obdobi vyhlaseném MSMT pro podzimni
zkuSebni obdobi. Termin urcuje feditel Skoly a zvefejni jej nejméné 2 mésice predem.
Obsah, témata a kritéria hodnoceni opravnych a nahradnich zkouSek jsou totozné s
pozadavky fadnych maturitnich zkousek daného Skolniho roku.

74k miize konat opravnou zkousku ze stejné ¢asti maturitni zkousky nejvyse trikrat (§ 81
odst. 6 Skolského zakona).

Hodnoceni opravnych a ndhradnich zkousek se provadi podle stejnych pravidel a kritérii
jako u fadné maturitni zkousky.



S. Prilohy

Ptilohy se pravidelné obméiuji dle aktualnich pozadavka vzdélavaciho programu a
legislativnich zmén.

o Priloha ¢. 1: Maturitni témata z ekonomickych predmétt — priloha se aktualizuje
nejpozdéji do 30. zati daného Skolniho roku, ve kterém bude zak sklddat maturitni
zkousku.

o Prtiloha ¢. 2: Maturitni témata z odbornych predmétii - priloha se aktualizuje
nejpozdeji do 30. zati daného Skolniho roku, ve kterém bude zék skladat maturitni
zkousku.

o Piiloha €. 3: Seznam témat praktické zkousky z odbornych predméti - ptiloha se
aktualizuje nejpozd¢ji do 30. zaii daného Skolniho roku, ve kterém bude zak skladat
maturitni zkousku.

o Priloha ¢. 4: Maturitni témata z Informacni a komunikaéni technologie (nepovinna
zkouska) - ptiloha se aktualizuje nejpozdéji do 30. zati daného Skolniho roku, ve
kterém bude zak sklddat maturitni zkousku.

o Prtiloha ¢. 5: Maturitni témata ze Zemeépisu cestovniho ruchu (nepovinna zkouska) -
ptiloha se aktualizuje nejpozdéji do 30. zati daného Skolniho roku, ve kterém bude zak
skladat maturitni zkousku.

o Priloha ¢. 6: Kritéria pro hodnoceni maturitni profilové zkousky — aktualizuje se v
souladu s platnou legislativou a dle potieb Skoly.

o Piiloha ¢. 7: Maturitni témata z anglického jazyka - ptfiloha se aktualizuje nejpozdéji
do 30. zari daného Skolniho roku, ve kterém bude zak skladat maturitni zkousku.

o Prtiloha ¢. 8: Seznam Cetby — ptiloha se aktualizuje nejpozdéji do 30. zaii daného
Skolniho roku, ve kterém bude zak skladat maturitni zkousku.

« Piiloha ¢. 9: Zadost o uznani profilové maturitni zkousky z Anglického jazyka
jazykovym certifikatem ve Skolnim roce 2026/27



Priloha ¢. 1: Maturitni témata z ekonomickych predméta

Utad prace a jeho &innost
Mzdy
Ptimé dan¢

Nepiimé dané

ok =

Zakladni ekonomické pojmy — potieby, statky, sluzby, spotieba, zivotni Groven, hos-
podarsky cyklus, trh a jeho zakony

6. Zivnostenské podnikani a Zivnostensky zakon
7. Majetek podniku

8. Naéklady a vynosy

9. Finan¢ni trh

10. Marketing v hotelnictvi

11. Management v hotelnictvi

12. Uéetni doklady

13. Rozvaha

14. Uétovani mezd a ziétovacich vztaht

15. Dlouhodoby majetek — potizeni a odpisovani
16. Vysledek hospodareni a jeho zjiStovani

17. Uétovani zasob a jejich ocefiovani

18. Uétovani finanéniho majetku

19. Inventarizace majetku a zavazki

20. Kapitalové ucty a dlouhodobé zavazky

Vypracovala: Renata Buckova
Schvalil:



Sl

A A

11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

Priloha ¢. 2: Maturitni témata z odbornych predméta

Hygiena, bezpecnost prace a HACCP v gastronomii
Polévky — rozdéleni a ptiprava

Omacky — rozd¢€leni a priprava

Hovézi a vepfové maso — rozdéleni, zpracovani a vyuziti
Drubez, ryby a ostatni druhy masa

Bezmasé pokrmy, ptilohy a moucniky

Studena kuchyné

Jidelni a napojové listky

Inventat a vybaveni gastronomického provozu
Zpusoby a systémy obsluhy

Slavnostni formy obsluhy — banket a raut

Napoje a jejich servis

Hotelnictvi a ubytovaci zafizeni

Hotelovy provoz a jeho organizace

Ubytovaci usek — recepce a housekeeping

Hotelové sluzby a péce o hosta

Cestovni ruch — charakteristika, vyznam, druhy a formy
Sluzby cestovniho ruchu

Cestovni kancelaf a cestovni agentura

Pracovnici cestovniho ruchu — privodce a delegat

Vypracovala: Renata Buckova

Schvalil:
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Piiloha €. 3: Seznam témat praktické maturitni zkousky

Slavnostni narozeninovy obéd v KrkonoSich

Narozeninovy obéd u pfilezitosti 50. narozenin ddmy pro 20 hostl. Oslavenkyné po-
zaduje jako hlavni chod pro v§echny hosty rybi pokrm, pfi jehoz konzumaci je nutné
pouzit specialni rybi piibor. Podnik se nachazi v Krkonosich.

Svatebni hostina ve Velké Britanii

Svatebni hostina pro 40 hostll. Snoubenci si pieji moderni slavnostni menu a jsou mi-
lovniky vina. Podnik se nachazi ve Velké Britanii.

Svatebni ve¢erni raut na Sumavé

Vecerni svatebni raut pro 60 hostt, kteti jsou milovniky tradi¢ni ¢eské kuchyné. Pod-
nik se nachdzi na Sumaveé.

Oslava 50. narozenin v USA

Narozeninovy raut pro 50 osob u ptilezitosti 50. narozenin muze, ktery je milovnikem
steakll, burgerii a piva. Podnik se nachazi v USA.

Damska rozlucka se svobodou na Slovensku

Rozlucka se svobodou pro 25 dam, které rady objevuji nové michané napoje a ke kaz-
dému z nich si pfeji vhodné drobné obcerstveni. Restaurace se nachazi na Slovensku.
Détska narozeninova oslava v jiznich Cechach — bezlepkové ob&erstveni
Narozeninova oslava ctyfletého chlapce. Oslavy se zicCastni 10 déti (chlapcti 1 divek) a
piiblizné 20 dospé€lych osob — jejich rodicii. VeSkeré podavané obCerstveni musi byt
bezlepkové. Podnik se nachazi v jiznich Cechach.

Détska narozeninova oslava v Polsku — obcCerstveni bez kravského mléka
Narozeninova oslava desetileté divky. Oslavy se zucastni 10 déti (chlapct 1 divek) a
piiblizné 20 dospé€lych osob — jejich rodicii. VeSkeré podavané obCerstveni musi byt
ptipraveno bez kravského mléka a vyrobkil z n¢j. Podnik se nachazi v Polsku.

Panska rozluc¢ka se svobodou na severni Moravé

Panska rozlucka se svobodou na téma ,,Pansky klub* pro pfiblizné 20 muzi. Zenich je
milovnikem masa a kvalitnich rumt. Podnik se nachdzi na severni Moravé.

Smute¢ni hostina na Vysoc€iné

Smutec¢ni hostina (kar) pro 45 osob. Objednavatelé pozaduji vhodné vyzdobenou smu-
tecni tabuli, menu inspirované francouzskou kuchyni a Sumivé vino k pfipitku. Podnik

se nachdzi na Vysocing.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Slavnostni otevireni vegetarianské restaurace ve Francii

Slavnostni otevieni vegetarianské restaurace pro 40 pozvanych hosti. Hlavnim
gastronomickym zéazitkem bude ptiprava dezertu Crépes Suzette, flambovaného na ob-
jednavku u centralniho stolu ptimo pted zraky hostii. Podnik se nachézi ve Francii.
VIP banket v Karlovych Varech

VIP banket pro 20 zastupcu filmového festivalu. Diraz bude kladen na vyuziti lokal-
nich surovin a snoubeni pokrmt s regiondlnimi viny. Podnik se nachazi v Karlovych
Varech.

Maturitni veéirek v Italii

Maturitni vecirek pro 35 osob v italském stylu. Gastronomicka nabidka bude vychazet
z italské kuchyn¢ a bude doplnéna vhodnymi viny. Podnik se nachazi v Italii.
Firemni teambuilding v Recku

Uvodni ob&d pro 45 uéastnikii vyjezdniho teambuildingu softwarové spole&nosti.
Obéd bude piipraven v feckém stylu s feckym menu. Podnik se nachazi v Recku.
Tridenni odborny sjezd ve Slovenskych Tatrach

Ttidenni sjezd Spole¢nosti v§eobecného lékatstvi pro 100 ucastnikd, ktery zacina v
patek obédem a konéi v nedéli veder. Ukolem je naplanovat kompletni gastronomické
zabezpeceni akce (F&B), véetné dopolednich a odpolednich coffee breaki, obédu a
jedné slavnostni sobotni ve€efe spojené s ndslednym plesem. Pro praktickou ukézku
bude prezentovana slavnostni vecefe. Podnik se nachazi ve Slovenskych Tatrach.
Obchodni banket v Egypté

Banket pro 6 hostl pfi pfilezitosti nové obchodni akvizice v arabské zemi. Podavana
bude mistni kuchyné. Podnik se nachazi v Egypté.

Vernisaz asijského fotografa v Plzni

Recepce pii piileZitosti vernisaze asijského fotografa pro 60 pozvanych hostl. Poda-
vano bude obcCerstveni z kantonské, vietnamskeé a japonské kuchyné doplnéné vhod-
nymi napoji. Podnik se nachdzi v Plzni.

Slavnostni pracovni obéd ve Spojenych arabskych emiratech

Slavnostni pracovni obéd pro 12 zahrani¢nich obchodnich partneri. Gastronomicka
nabidka bude vychazet z moderni fusion cuisine (fuze riznych svétovych kuchyni).
Soucésti nabidky budou prémiové destilaty a nealkoholické napoje. Podnik se nachézi
ve Spojenych arabskych emiratech.

Predsvatebni degustace veganského menu v Praze

Ptedsvatebni ochutnavka svatebniho menu véetné ukazky svatebni tabule. Snoubenci
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jsou vegani a preji si celé svatebni stravovani ve veganském stylu. Svatby se zi¢astni
40 osob. V ramci ochutnavky budou navrzeny tii cenové srovnatelné varianty svateb-
niho menu. Kalkulace bude zpracovana pro svatebni ob&éd pro 40 osob, nikoli pro sa-
motnou ochutnavku. Podnik se nachazi v Praze.
19. Oslava promoce ve FrantiSkovych Laznich
Slavnostni obéd pro 30 osob u pitilezitosti promoce studentky indologie. Poddvano bu-
de menu inspirované indickou kuchyni. Podnik se nachéazi ve FrantiSkovych Laznich.
20. Oslava zlaté svatby na jizni Moravé
Oslava zlaté svatby pro 50 osob. Jubilanti jsou milovniky myslivosti. Soucésti oslavy
bude slavnostni obéd s naslednym posezenim za doprovodu cimbalové muziky. V od-
polednich hodinach bude podavano dalsi ob¢erstveni vhodné k pivu a vinu. Podnik se

nachdzi na jizni Moravé.

Vypracovala: Radka Seda Schvalil:

Priloha ¢. 4: Maturitni témata z Informacni a komunikacéni
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1. Zéklady informacnich a komunikacnich technologii — informace, data, informac¢ni
technologie a jejich vyuziti.

2. Hardware pocitace — zakladni ¢asti pocitace, jejich funkce a periferni zafizeni.

3. Software pocitace — systémovy a aplikacni software, druhy programu a softwarové licence.
4. Operacni systémy — funkce operacniho systému, uzivatelské prostiedi, nastaveni a sprava
pocitace.

5. Préace se soubory a slozkami — organizace dat, ukladani, kopirovani, pfesouvani a
zalohovani souborti.

6. Pocitacové sité — zakladni druhy siti, jejich vyuziti a sitova zatizeni.

7. Internet a vyhledavani informaci — internetové sluzby, webové prohlizece a efektivni
vyhledavani.

8. Elektronicka komunikace — elektronicka posta, ptilohy, pravidla komunikace a elektronicka
korespondence.

9. Bezpecnost pti praci s ICT — Skodlivy software, ochrana pocitace, hesla a bezpe¢né chovani
na internetu.

10. Ochrana a zalohovani dat — ochrana informaci, zptisoby zalohovéni a obnova dat.

11. Textové editory — tvorba, Gpravy a formatovani textu. — zdkladni prace s dokumentem

12. Textové editory — tabulky, obrazky, styly, zahlavi, zapati a ptiprava dokumentu k tisku. —
pokrocilé funkce

13. Tabulkové procesory — buiiky, listy, forméatovani tabulek a prace s daty. — zakladni prace
14. Tabulkové procesory — vypocty, zakladni funkce a jejich vyuziti pfi feSeni tloh. — vzorce a
funkce

15. Tabulkové procesory — tvorba grafli a ptehledné zpracovani ¢iselnych udajt. — grafy

16. Prezentacni software — tvorba prezentaci, prace se snimky a zasady spravné prezentace.
17. Pocitacova grafika — zdkladni druhy grafiky, obrazové formaty a iprava obrazki.

18. Databaze a prace s informacemi — zakladni databazové pojmy, evidence a vyhledavani
udaju.

19. Kancelaiské aplikace v ekonomické praxi — zpracovani pisemnosti, tabulek a
ekonomickych podkladu.

20. Vyuziti ICT v hotelnictvi a cestovnim ruchu — prace s informacemi, komunikace a vyuZziti
kancelafského softwaru v odborné praxi.

Vypracovala: Renata Buckova Schvalil:

Priloha ¢. 5: Maturitni témata ze Zemépisu cestovniho ruchu
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1. Zemépis cestovniho ruchu — pfedmét zemepisu cestovniho ruchu, jeho vyznam a vztah k
hospodafstvi. — zékladni pojmy a vyznam

2. Ptedpoklady rozvoje cestovniho ruchu — ptirodni, kulturné-historické, spolecenské a
ekonomické predpoklady.

3. Oblasti a stfediska cestovniho ruchu — jejich charakteristika, vyznam, dostupnost a vyuziti.
4. Cestovni ruch a zivotni prostfedi — vliv cestovniho ruchu na krajinu, ochrana ptirody a
udrzitelny rozvoj.

5. Cestovni ruch v Ceské republice — zakladni charakteristika, vyznamné turistické oblasti a
stiediska.

6. Praha a stiedni Cechy — kulturné-historické pamatky, turisticka centra a predpoklady
cestovniho ruchu.

7. Jizni a zapadni Cechy — piirodni atraktivity, historické pamétky, lazefistvi a turisticka
stfediska.

8. Severni a vychodni Cechy — horska stiediska, chranéna tizemi a kulturni pamatky.

9. Jizni Morava a Vysocina — turistické oblasti, vinafstvi, kulturni paméatky a ptirodni
zajimavosti.

10. Severni Morava a Slezsko — horska turistika, lazenistvi, kulturni a technické pamatky.
11. Slovensko — ptirodni a kulturni pfedpoklady cestovniho ruchu, hlavni turistické oblasti.
12. Rakousko a Némecko — vyznamné oblasti a sttediska cestovniho ruchu, horska a méstska
turistika.

13. Polsko a Mad’arsko — hlavni turisticka centra, kulturni pamatky a lazeniska turistika.

14. Ttalie — vyznamné turistické regiony, kulturné-historické pamatky, pfimotska a horska
turistika.

15. Francie a Spanélsko — hlavni turistické oblasti, kulturni centra a piimotska letoviska.

16. Recko a Chorvatsko — sttedomoisky cestovni ruch, piirodni atraktivity a kulturni dédictvi.
17. Velka Britanie a dalsi vyznamné evropské destinace — turistické centra, pamatky a
ptedpoklady rozvoje cestovniho ruchu.

18. Cestovni ruch v Asii — vyznamné turistické oblasti, kulturni a ptirodni atraktivity.

19. Cestovni ruch v Africe, Americe a Australii — hlavni turistické destinace a jejich
charakteristika.

20. Svétovy cestovni ruch a jeho rozvoj — vyznamné svétové turistické oblasti, soucasné
sméry rozvoje a principy udrzitelného cestovniho ruchu.

Vypracovala: Renata Buckova Schvalil:

Priloha €. 6: Kritéria pro hodnoceni maturitni profilové zkousky
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Hranice Gspésnosti spolecné ¢asti maturitni zkousky

Vsechny zkousky spole¢né ¢asti maturitni zkousky se konaji formou didaktického testu. V
piipadé téchto zkousek se maximalnim dosazitelnym poctem bodl rozumi soucet
dosazitelnych bodu vsech uloh didaktického testu, které jsou do vysledku zkousky zapocitany.
Maximalni dosazitelny pocet bodti didaktického testu, hranice isp€Snosti testu i maximalni
dosazitelny pocet bodii za jednotlivé tlohy testu jsou uvedeny v pfislusném testovém sesite.

Hranice Gspés$nosti zkousky z ¢eského jazyka je 44 %

Hodnoceni tspésnosti spole¢né ¢asti maturitni zkousky

Vyborny 1: procentualni uspésnost >85 * Chvalitebny 2: procentualni uspésnost 87 — 73 *
Dobry 3: procentudlni uspésnost 72 — 58 * Dostatecny 4: procentudlni uspésnost 57 — 44 *
Nedostatecny 5: 43 a méné

uspél(a) — procentudlni uspésnost minimalné 44 %

neuspél(a) — procentudlni Gspésnost 43% a méné

Kritéria hodnoceni profilové ¢asti maturity z ¢eského jazyka

Kritéria hodnoceni pisemna prace

Profilova maturitni zkouska z ¢eského jazyka a literatury se sklada z dil¢i zkousky konané
formou pisemné prace a Gstni zkousky. Hodnoceni kazdé ¢asti zkousky se zohledni v navrhu
vysledného hodnoceni. Hodnoceni pisemné prace tvoti 40% a hodnoceni stni zkousky tvori
60% celkového hodnoceni zkugebniho predmétu. Zak zkousku vykona ispéiné, pokud
uspesné vykona vSechny casti dané zkousky. Pokud zak nevykonal spé$né nékterou ¢ast
zkousky, opakuje pouze tu ¢ast zkousky, kterou nevykonal Gspésné.

Casové rozvrzeni zkousky

15 min. tvodni administrace a vybér tématu
120 min. vlastni zkouska

Povolené pomucky pro intaktni zaky: Pravidla ¢eského pravopisu

Rozsah prace: Minimalni stanoveny rozsah: 250 slov, stanovena tolerance rozsahu je 50 slov,
1ze tedy hodnotit texty, které obsahuji 200 slov

Horni hranice rozsahu neni vymezena.

Dil¢i zkouska konana formou pisemné prace ze zkusebniho predmétu Cesky jazyk a literatura
(CIL) je hodnocena podle i zakladnich kritérii, resp. Sesti dil¢ich kritérii:

1. Vytvofeni textu podle zadanych kritérii
1A téma, obsah

1B komunikacni situace, slohovy ttvar
2. Funkéni uziti jazykovych prostiedka

2 A pravopis, tvaroslovi a slovotvorba

2B lexikum
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3. Syntakticka a kompozi¢ni vystavba textu
3 A vétna syntax, textova koheze
3B nadvétna syntax, koherence textu

Predmétem hodnoceni je pouze autorsky text zaka. Text prokazatelné pievzaty z dostupného
zdroje se nezapocitava do celkového rozsahu pisemné prace, a neni tedy predmétem
hodnoceni. Stejny princip se uplatiiuje i v pripade, kdy zak doslova opise vychozi text.

Kazd¢ z téchto dil¢ich kritérii je hodnoceno body na skale 0-5.

Maximalni dosazitelny pocet bodii za celou dil¢i zkousku je tedy 30. Minimalni pocet bodu je
13.

Pisemna prace se zdvazné hodnoti 0 body, pokud text spliuje alespon jednu z téchto
charakteristik:

* pisemna prace nesplituje pozadavky na dil¢i kritérium 1A: text se prokazatelné nevztahuje k
zadanému tématu, reflektuje zcela jiné téma;

* pisemna prace nesplituje pozadavky na dil¢i kritérium 1B: text prokazatelné nevykazuje
charakteristiky zadaného utvaru a reaguje na jiné vymezeni komunikacni situace;

* pisemna prace nesplituje pozadavky na stanoveny minimalni rozsah: text nespliuje
pozadovany rozsah slov (tj. 250 slov), a to ani v rdmci stanovené tolerance (minus 50 slov).

Predmétem hodnoceni je pouze autorsky text zaka. Text prokazatelné pievzaty z dostupného
zdroje se nezapocitava do celkového rozsahu pisemné prace, a neni tedy predmétem
hodnoceni

Hodnotici skala

Pocet ziskanych bodu Vysledné hodnoceni
30 — 27 bodu 1
26 — 24 bodu 2
23 - 19 bodu 3
18 — 13 bodu 4
12 bodii a méné 5

Kritéria hodnoceni ustni zkousky

casova dotace: 15 minut na pfipravu, 15 minut zkouSeni
povolené pomicky: zadné

Skolni seznam literarnich dél: 100 — 120 titula
zékovsky seznam literarnich dél: 20 titult

¢asti pracovniho listu:
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a) ndzev pracovniho listu,

b) vynatek z uméleckého textu,

c¢) vynatek z neuméleckého textu

Kritéria pro vybér maturitnich zadani k Gstni zkousSce

74k si vybira 20 literarnich d&l.

Svétova a Ceska literatura do konce 18. stoleti min. 2 literarni dila.

Svétova a Ceska literatura 19. stoleti min. 3 literarni dila.

Svétova literatura 20. a 21. stoleti min. 4 literarni dila.

Ceska literatura 20. a 21. stoleti min. 5 literarnich dél.

Minimélné dvéma literarnimi dily musi byt v seznamu zdka zastoupena préza, poezie, drama.

Dil¢i zkouska konana formou ustni ze zkuSebniho predmétu cesky jazyk a literatura je
hodnocena podle ¢tyt nasledujicich kritérii:

Kritérium Body
1. Analyza uméleckého textu celkem 16 bodil
L. ¢ast: téma a motiv, Casoprostor, kompozi¢ni vystavba, literarni druh a zanr - 4 body

II. ¢ast: vypravec / lyricky subjekt, postava, vypravéci zplsoby, typy promluyv,

verSova vystavba 4 body
III. ¢ast: jazykovée prostiedky 4 body
I'V. ¢ast: literarnchistoricky kontext literarniho dila 4 body

2. Analyza neuméleckého textu celkem 12 bodi

I. ¢ast: porozumeéni textu, charakteristika komunikac¢ni situace 4 body

II. ¢ast: funkenéstylové charakteristiky textu, jazykové prostredky 4 body

4. Vypovéd v souladu s jazykovymi normami a se zdsadami jazykové

kultury 4 body
Maximalni dosazitelny pocet bodii za celou Ustni zkousku je 28.

Minimalni dosazeny pocet bodl pro uspésné slozeni zkousky je 13.

Pro hodnoceni Ustni zkousky plati nasledujici vnitini podminka hodnoceni:

Pro analyzu uméleckého textu plati:

Za kritérium 1. Analyza uméleckého textu musi zak ziskat alespon 4 body. Pokud ziskd méné
nez 4 body, je za ustni zkousku celkové hodnocen 0 body.

Hodnoceni kritéria vypovéd’ v souladu s jazykovymi normami a zdsadami jazykové kultury se
vztahuje k vykonu zéka v pribéhu celé zkousky.
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Hodnotici skala

Pocet ziskanych bodt Vysledné hodnoceni
30 — 27 bodii 1
26 — 24 bodi 2
23 -19 bodi 3
18 — 13 bodu 4
12 bodi a méné 5

Brno 30. 9. 2026
Podklady pfipravili: Mgr. Jiii Poticek, Mgr. Lenka Robkova

Ke schvaleni zkuSebni maturitni komisi navrhuje:

Priloha €. 7: Maturitni témata z anglického jazyka



1. Traditional food and drinks in the Czech Republic / Cooking, ways of cooking
2. Culture, free time and entertainment / Tourist information centre

3. The United Kingdom, London / Tourist attractions in the U.K. and London

4. Menu. List of beverages. / Table setting

5. Restaurant — types of restaurants, restaurant facilities, restaurant staff

6. National holidays and traditions in the CR, the UK and the USA / Traditional meals in the
UK and the USA

7. Hotel — hotel rooms, hotel facilities, reception, hotel staff

8. The Czech Republic, Prague / UNESCO sites in the C.R.

9. Shopping and services / Travel Agency

10. Australia, New Zealand, Canada / Tourist attractions in Canada and Australia
11. Seasons and weather. Environmental issues. / Seasonal Food and Cuisine

12. The United States of America, Washinghton D.C. / Tourist attractions in the USA and
NYC

13. Media and Communication / Role of modern technologies in tourism

14. Travelling and transport / Types of holidays

15. Health and keeping fit. / Healthy eating, special diets

16. Housing and living / Types of accommodation

17. Sports and games / Wellness, Spa and Leisure Services

18. Brno. My hometown / Tourist attractions in our region

19. Personal Identification / Uniforms and dress-code in tourism and hospitality

20. My studies, my future career, jobs. / My practical training

Vypracovala: Mgr. Barbora Kilianova Schvdélil/a:

Priloha €. 8: Seznam cetby
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1. Ceska a svétova literatura do konce 18. stoleti (minimaln& 2 dila)

Autor Nazev dila Vydani
Sofokles Antigona Praha: 1965
Sofokles Kral Oidipus Brno: 1999
Cervantes, Miguel de DR R U e Voznice: 2020
de la Mancha
Shakespeare, William Hamlet Brno: 2005
Shakespeare, William Romeo a Julie Praha: 2015
Shakespeare, William Macbeth Brno: 2015
Boccaccio, Giovanni Dekameron Praha, 2017
Villon, Francois Zavet Praha: 1975
Moliére Lakomec Praha: 2018
Moliére Zdravy nemocny
Goethe, Johann Wolfgang Faust Praha: 2017
Goethe, Johann Wolfgang Utrpeni mladého Werthera Praha: 2017
Goldoni, Carlo Sluha dvou panii Praha: 2009
Defoe, Daniel Robinson Crusoe Praha: 2012

Komensky, Jan Amos

Labyrint svéta a raj srdce

Chlumec: 2010

Austenova, Jane Pycha a predsudek
Austenova, Jane Emma
Austenova, Jane Rozum a cit

2. Ceska a svétova literatura 19. stoleti (minimalné 3 dila)

Autor Nazev Vydani
Poe, Edgar Allan Jama a kyvadlo Praha, 2022
Poe, Edgar Allan Havran Praha: 1985
Gogol, Nikolaj Revizor Brno: 2007
Puskin, Alexandr Sergeje- | Evzen Onégin Praha: 2016
vic.
Hugo, Viktor Bidnici Praha: 2011
Hugo, Viktor Chrdm Matky bozi v Pafizi Ostrava: 1994
Dostojevskij, F.M. ZloCin a trest Praha: 2004
Dostojevskij, F.M. Idiot
H. Sienkiewicz Quo vadis Praha: 2013
L. N. Tolstoj Anna Karenina Praha: 2008
Macha, Karel Hynek. M3j Praha: 1980
Vrchlicky, Jaroslav. Noc na Karlstejné Praha: 2010
Borovsky, Karel Havlicek. | Kral Lavra Praha: 1956
Némcova, Bozena V zamku a podzam¢i Praha: 2009
Némcova, BoZzena Babicka Vizovice: 1993
Némcova, BoZena Diva Bara Ostrava: 1995
Erben, Karel Jaromir. Kytice Hradec Krélové: 1970
Neruda, Jan Povidky malostranské Praha: 2016
Neruda, Jan Hibitovni kviti
Tyl, Josef Kajetan gj[ra’konicky duddk aneb hody Praha: 1979

ivych zen

Mrstik, Alois, Mrstik Vi- Marysa Praha: 2017
1ém.
Wilde, Oscar Obraz Doriana Graye Praha: 1999

Stevenson, Robert Louis

Podivny ptipad doktora Jekylla
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a pana Hyda

Jirasek, Alois Staré povesti Ceské Praha: 2010
Jirasek, Alois Lucerna Praha: 2012
Balzac, Honoré de Otec Goriot Praha: 1970
Maupassant, Guy de Kulicka Praha: 2015
Maupassant, Guy de Milacek Praha: 2016
Preissova, Gabriela Jeji pastorkyna Praha: 2007
Zola, Emile Zabijak Praha: 2021
Zola, Emile Nana Praha: 2023
Dickens, Charles Oliver Twist Praha: 1974
Flaubert, Gustave Pani Bovariova Praha: 2016
Slejhar, Josef Karel Kufe melancholik Praha: 2016
Zeyer, Julius Raduz a Mahulena

Karafiat, Jan Broucci

Sladek, Josef Vaclav Zvony a zvonky

3. Svétova literatura 20. a 21. stoleti (minimalné 4 dila)

Autor Nazev Vydani
Rolland, Romain Petr a Lucie Praha: 2020
Christie, Agatha Vrazda v Orient-expresu Praha: 2021
Saint-Exupéry, Antoine de | Maly princ Praha: 2015
Styron, William Sophiina volba Praha: 2022
Eco, Umberto Jméno rize Praha: 2016
Doyle, Arthur Conan Pes baskervillsky Praha: 2016
Fitzgerald, Francois Scott Velky Gatsby Praha: 2022
Steinbeck, John O mysich a lidech Praha: 1960
Hemingway, Ernest Starec a mote Praha: 1972
Kafka, Franz Proména Praha: 2009
Shaw, George Bernard Pygmalion Brno: 2020
Remarque, Erich Maria Na zapadni fronté klid Praha: 2012
Remarque, Erich Maria Cerny obelisk Praha: 2017
Orwell, George Farma zvitat Brno: 2015
Orwell, George 1984 Praha: 2009
Bradbury, Ray 451 stupiit Fahrenheita Praha: 2018
Clarke, Arthur C. Vesmirna odyssea Praha: 1982
Coelho, Paul Alchymista Praha: 2011
F., Christiane My déti ze stanice ZOO Ostrava: 1998
Moravia, Alberto Horalka Praha: 2007
Beckett, Samuel Cekani na Godota Brno: 2010
Murakami, Haruki Norské dievo Praha: 2021
Mawer, Simon Sklenény pokoj Praha: 2019
Adams, Douglas Stopattiv privodce po Galaxii | Praha: 1998
Rowlingova, Joanne K. Harry Potter a Kamen mudrci | Praha: 2018
Kesey, K. E. Vyhod’'me ho z kola ven Praha: 1996
Tolkien, John Ronald Reu- | Hobit aneb Cesta tam a zase

’ Praha: 2005
el zpatky
Nabokov, V. Lolita Praha: 2003
Ishiguro, Kazuo Neopoustej mé Praha: 2017
London, Jack Bily tesak
London, Jack Tulak po hvézdach
Waltari, Mika Egyptan Sinuhet
Zusak, Markus Zlodéjka knih
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| Burgess, Anthony

| Mechanicky pomeranc

4. Ceska literatura 20. a 21. stoleti (minimalné 5 dél)

Autor Nézev Vydéni
Seifert, Jaroslav Maminka Praha: 2008
Seifert, Jaroslav Na vlnach TSF
Bezrug, Petr Slezské pisné Praha: 1958
Havlicek, Jaroslav Petrolejové lampy Praha: 1983
Capek, Karel Bilad nemoc Praha: 2010
Capek, Karel R.U.R. Praha: 2010
Capek, Karel Povidky z jedné a druhé kapsy | Praha: 2021
Capek, Karel Dasenka
Polacek, Karel Bylo nas pét Praha: 1979
Vancura, Vladislav Rozmarné 1éto Praha: 1986
Dyk, Viktor Krysat Praha: 2002
Fuks, Ladislav Spalova¢ mrtvol Praha: 2003
Olbracht, Ivan Nikola Suhaj loupeznik Praha: 1979
Olbracht, Ivan Golet v udoli Praha: 1988
Pavel, Ota Smrt krasnych srncti Praha: 2007
Skvorecky, Josef Zbabglci Praha: 1991
Jirotka, Zden€k Saturnin Praha: 2007
Otcenasek, Jan Romeo, Julie a tma Praha: 2023
Kundera, Milan Smésné lasky Brno: 2015
Kundera, Milan Zert Brno: 2016
Skacel, Jan Smuténka Brno: 2018
Wolker, Jiti Host do domu Praha: 2008
Hrab¢, Vaclav Blues pro blaznivou holku Praha: 1999
Cimrman, Smoljak, Svérdk | Zaskok Praha: 2021
Havel, Vaclav Zahradni slavnost Brno: 2010
Tuckovd, Katefina Vyhnéni Gerty Schnirch Brno: 2010
Vancura, Vladislav Markéta Lazarova Praha: 2008
Lustig, Arnogt Modlitba pro Katetinu Horow- Praha: 2011

1tzovou
Bass, Eduard Cirkus Humberto Praha: 2017
Werich, Jan Fimfarum
Mornstajnova, Alena Hana
Foglar, Jaroslav Hosi od Bobfi feky

Kaplicky, Vaclav

Kladivo na ¢arodéjnice

Andronikova, Hana

Zvuk slunecénich hodin

Legatova, Kvéta

Jozova Hanule

Poznamky:

Ve vybéru Zaka musi byt obsaZeno:

a) 2 dila z oddilu I.

b) 3 dila z oddilu II.
¢) 4 dila z oddilu III.
d) 5 d¢€l z oddilu I'V.

¢) minimalné 2 dila prozaicka, 2 dila basnicka, 2 dramata
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f) zbytek je libovolny ze Skolniho seznamu literarnich dél

g) od kazdého autora je mozné zvolit si maximaln¢ 2 tituly

Piiloha &. 9: Zadost o uznani profilové maturitni zkousKy z Anglického
jazyka jazykovym certifikatem ve Skolnim roce 2026/27

Akademie pedagogiky, socialni ¢innosti a hotelnictvi - Stfedni odborna Skola, s.r.o.
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Odloucené pracovisté: Plynarenska 499/1, Brno 602 00

Zadost o uznani profilové maturitni zkousky z Anglického jazyka jazykovym
certifikatem ve Skolnim roce 2026/27

Zadam o uznani profilové zkousky z Anglického jazyka jazykovym certifikdtem dle seznamu standardi-
zovanych zkousek (SERR/CEFR) uvedeného na webovych strankach Skoly.

Jméno a pfijmeni:

Datum narozeni:

Studijni obor:

Trida:

Nazev zkousky/certifikatu:
Uroven zkougky/certifikatu:

Datum vydani zkousky/certifikatu:

Pfilohou této Zadosti je Uredné ovérena kopie o vykonani standardizované zkousky.

V Brné, dne

podpis Zadatele

Vyjadfeni zastupkyné feditele:
S vySe uvedenou zadosti souhlasim — nesouhlasim.
V Brné, dne

podpis zastupkyné feditele

Vyjadreni feditele Skoly:

S vySe uvedenou zadosti souhlasim — nesouhlasim.

podpis feditele
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	2.3 Nepovinné zkoušky
	2.4 Ústní zkouška z cizího jazyka
	• Žák si vylosuje jedno téma z připraveného seznamu, přičemž témata jsou uvedena v příloze č. 7.
	• Písemná příprava trvá 15 minut. U žáků s PUP dochází k navýšení času dle doporučení ŠPZ.
	• Samotná ústní zkouška trvá 15 minut.
	• Ústní zkouška z anglického jazyka se uskutečňuje formou řízeného rozhovoru a to s využitím pracovního listu.
	• Pracovní listy jsou monotematické.  V pracovních listech je zohledněno odborné zaměření oboru hotelnictví.
	2.5. Písemná práce z anglického jazyka
	Délka: 80 minut (U žáků s PUP dochází k navýšení času dle doporučení ŠPZ.)
	Struktura:
	• Písemná práce z anglického jazyka se skládá ze dvou částí.
	• Každá část obsahuje jednu úlohu, která je specifikovaná zadáním.
	• V každé části písemné práce je úkolem žáka vytvořit souvislý text dle zadání v požadovaném rozsahu slov
	•  První část písemné práce je v rozsahu 130 – 150 slov. Slohovým útvarem může být např. vypravování, popis, charakteristika, článek, blog, recenze, formální/neformální dopis nebo e-mail.
	• Druhá část písemné práce je v rozsahu 70 – 80 slov. Slohovým útvarem může být např. formální/neformální e-mail, pohlednice, vzkaz, pozvánka.
	Průběh zkoušky:
	•  Během 80 minut si žák přečte a promyslí zadání, vypracuje písemný text v souladu s pokyny a zapíše jej do záznamového archu.
	•  Žák píše písemnou práci ručně do záznamového archu, který obdrží po zahájení zkoušky.
	• Záznamový arch je viditelně označen (1. část, 2.část). Poznámky si žák může dělat do archu se zadáním, nebudou ale předmětem hodnocení. Předmětem hodnocení je pouze autorský text zapsaný v záznamovém archu. Žák píše psacím nebo tiskacím písmen, rozl...
	• Po uplynutí času musí žák práci odevzdat, není možné ji dodatečně opravovat nebo přepisovat.
	• Hodnocení probíhá dle kritérií uvedených v příloze č. 6. 
	• Písemná práce se koná v dubnovém termínu.
	Povolené pomůcky: psací potřeby, anglicko – český a česko - anglický slovník. Žák má v průběhu písemné maturitní zkoušky možnost použít překladový slovník, který si sám zajistí a minimálně týden před termínem konání zkoušky jej předloží ke kontrole. S...
	Žák s PUP MZ může používat individuální kompenzační pomůcky, jejichž konkrétní výčet je uveden v doporučení školského poradenského zařízení (dále jen ŠPZ).
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	Hodnotící škála
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